ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL semaine 26

Au M E “ u Du lundi 24 juin 2024 Au vendredi 28 juin 2024
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LU“bi - ® g Salade verte BIO aux oeufs durs Q
O
s @ *salade verte BIO aux dés 10 L —~
Salade verte Mélée et tomate @ , Tzatziki de concombre O
_ ® d'emmental O
Salade verte aux Croutons - Taboulé BIO 5/0 @ Poireaux Mimosa BIO EIO Melon (},
- ® Sauté de porc BIO Local aux LOC:G/ {:”“;
Fenouil émincé en vinaigrette : Salade Andalouse BIO glo @ Macédoine au thon P b/O ;
® pruneaux O
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Salade de crudité BIO 5/0 ) Hamburger Steak haché @ Filet de poisson sauce ensoleillée Dahl Lentilles corail et épinard BIO El@
e ®
Omelette BIO aux Herbes ! . Hamburger fromagé @®  Bouchée feuilletée estivale Chou-fleur a l'indienne -~
I O
@
. , O
Tarte au Fromage : Courgettes BIO sautées E/O Tortis BIO B,O {\;
Carottes Braisées BIO local Lobfg /_ Spicy potatoes Hamburger : Riz Pilaf BIO 5/0 Plateau de fromages Local Savoyard {?:\}
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: 3 . Local ® . . : woeat-
Crozets BIO 3/0 ~ Yaourt aux fruits BIO Local bio’ @ Plateau de fromages Local Sa)loya f Corbeille de fruits BIO Blo O
Plateau de fromages Local Savoyard . _  Corbeille de fruits ® Corbeille de fruits Roulé gelée de Framboises O
7oz ®
Compote de fruits BIO 5/0 ®
° H B

Corbeille de fruits BIO,,,

Bio .

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques, | @CNER . .
logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté
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