ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL

MARDI

Salade verte BIO aux noix du
Dauphiné

LUNDI

Bio
Salade verte BIO aux dés glo

\ Salade de Mais
d'emmental .
Bio

Bio
Local
bio

Velouté aux Brocolis BIO Quinoa BIO en salade d'hiver

Poireaux vinaigrette Emincé de veau BIO Orloff

Diots de Savoie BIO Local au vin

Tacos veggie
blanc g8

Locat

JEUDI

Salade verte Mélée au petit chévre
Concombre sauce créme

Radis frais & beurre

Raviolis aux légumes BIO & a la :
tomate 8/0
Gratin de Torti BIO aux Légumes .
d'hiver 5/0

bio

Quenelles Nature Sauce Mornay Blettes a la tomate

°

Julienne de Légumes Pomme Grenaille BIO Persillée /0

semaine 14

u M E “ u Du lundi 30 mars 2026 au vendredi 3 avril 2026

VENDREDI

Salade verte Mélée aux mendiants
Bio

Pamplemousse au sucre

Céleri BIO aux Noix Local

Local

Poisson pané bio

Boulettes BIO sauce Samourai 5/0

Mousse de carottes BIO E/O

Lentilles BIO fagon mamie Nicole B]O

Produits laitiers

Produits laitiers

Polenta BIO ‘B]O

Produits laitiers

Produits laitiers Corbeille de fruits BIO 5/0

Corbeille de fruits Créme dessert BIO vanille E/O

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques,

logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté

Local
bio

Bio Local

Corbeille de fruits BIO 3/0

Gaufre au sucre

ECOCER

EN CUISINE

Corbeille de fruits

LE DEPARTEMENT



