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Salade verte mélée O

LUNDI : -
0'®  salade verte Mélée  la julienne de :
Salade verte BIO aux oeufs durs EI 0 ® Letterave ! Carottes Rapée BIO a la savoyarde @)
) O
a 3 BIO i 31'é ® T Salade de chou blanc de nos BIO O
Salade verte BIO a la Féta Haricots verts a I'échalote @ Croisillon au fromage montagnes -~
@ -~
M . s Ieals . . Locdl ©
elon Artichaut a I'ltalienne @ Pizza au Fromage Sauté de Boeuf BIO Savoyard b ~
] o Ecrasé de pomme de terre BIO ai* . '@ <
Concombre a la Turque Sauté de Porc bigarade BIO local / @ légumes LOCG Tarte polenta reblochon BIO gjo o
ocal @ bie <
3 10 'S
Bacalhau Bouchée feuilletée bio ® Cake tomate et basilic Gratin de cardons O
Pavé florentin BIO B/O Courgettes BIO sautées 8/0 ® Haricots plats au beurre Crozets BIO 10 s O
> . . ® : Local ©
Duo de Chou-fleur et Brocolis BIO 5]’0 Lentilles BIO Local a la coriandre B/O‘ Yaourt aux fruits BIO Local biod O
O
Riz Créole de Camargue Plateau de fromages Local Savoyard : Plateau de fromages Local Savoyard Corbeille de fruits
]
tocal— @
Plateau de fromages Local Savoyard Corbeille de fruits ® Corbeille de fruits LOCO/ Moelleux aux myrtilles
| o ¥
Lolal @
Corbeille de fruits Poire au chocolat &
@

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques,

logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté
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